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Soegen den Strom schmmmen

Heinz Hanner werkt und wirkt jetzt im neuen

Kitzbiiheler Berggericht — wir haben dem

Spitzenkoch einen Besuch abgestattet. . .

Ein bisserl Muskel-
kraft braucht man schon,
um die Salz- und Pfeffer-
miihlen aus echtem Silber
per Hand in Bewegung zu
setzen. Aber wenn wir uns
ehrlich sind: In einem Res-
taurant wie dem Bergge-
richt, in dem Fine Dining
kredenzt wird, sind Salz- so-
wie Pfeffermiihlen ohnehin
nur (schicke) Dekoration. In
diesem Fall sollen sie, wie
auch das Silber-Besteck, an
die Zeiten Kitzbiihels als
Bergbaustadt erinnern, als
in den umliegenden Bergen
Silber und Kupfer abgebaut
wurde, und das jetzige Res-
taurant Berggericht tatsdch-
lich ein Berggericht war. ,,Es
muss nicht immer alles mo-
dern sein“, betont Heinz
Hanner, als er uns in dem
historischen, aber mit viel
Liebe sanierten und unter
Denkmalschutz stehenden
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nenstadt empfingt. ,,Genau
mit solchen Elementen wol-
len wir ein bissi gegen den
Strom schwimmen und uns
vom oft gesehenen Einheits-
brei abheben.“

2016 hat Hanner seine
Pforten im niedergsterrei-
chischen = Mayerling ge-
schlossen. Uber den Schlie-
Bungsgrund seiner jahrzehn-
telangen Wirkungsstitte
ranken sich viele Mythen
und Mirchen, aber fiir Han-
ner liegt das in der Vergan-
genheit, sein Blick jedoch
nur noch in der Zukunft und
sein beruflicher Fokus vor-
erst in Kitzbiihel. Das ist al-
len voran dem Miinchener
Investor und studierten His-
toriker Peter Léw zu verdan-
ken. Er hat die Immobilie
nicht nur erworben und iiber
die vergangenen Jahre in-
standgesetzt, sondern wollte
Teile davon auch der Offent-
lichkeit zugidnglich machen.
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Gastgeber Heinz Hanner im neuen Berggericht in Kitzbiihel

Etwa das wunderschone
Netzgewolbe, aus dem ur-
spriinglich ein Wirtshaus
entstehen sollte. Wie es der
Zufall so will, traf er vor drei
Jahren auf Hanner. ,,Wir
haben festgestellt, dass wir
eine idhnliche Vorstellung
davon haben, wie ein Res-
taurant heute sein kann und
soll“, erzdhlt Hanner. Er
schrieb dann das Konzept,

schnappte sich Marco Gat-
terer, der bei Hubert Wallner
am Worthersee werkte, als
Kiichenchef und legte mit
einem ,,Versuchsgalopp®,
wie er selber sagt, los.

Spitestens wenn in Kitz
die lang ersehnte Wintersai-
son wieder startet, muss
dann ohne Versuch galop-
piert werden. Aber das kann
er,der Hanner. ..
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